
2024 Edition Fiedler Scheurebe 
Kabinett , trocken,12% 

Weingut Max Müller 1, Volkach 
0,1 l   5,80 
0,25l   7,80 

Flasche 0,75l   21,00 
zur Mitnahme   12,00 

Digestif 

Edition Fiedler Williamsbirne naturtrüb 
Brennerei Rebhann, Kammerforst 

2cl   3,80 
4cl   6,00 

zur Mitnahme Flasche 0,5l   28,00

E!tion Fiedler

2020 Edition Fiedler Rotweincuvée Holzfass 
QbA, trocken, 13% 

Weingut Hofmann, Ipsheim 
0,1 l   6,80 
0,25l   8,80 

Flasche 0,75l   23,80 
zur Mitnahme   15,00

Secco 

Edition Fiedler Franken-Secco 
Weingut Herbert & Thomas Düll, Ipsheim 

Glas   5,00 
Flasche   23,80 

zur Mitnahme  12,50 

Klassisches Franken

2012 Edition Magdalena Riesling  
Spätlese, trocken, 13% 

Weingut Max Müller 1, Volkach 
Flasche 0,75l   56,00 

AUSVERKAUFT

2009 Edition Moritz Pinot Noir 
24 Monate im Eichenfass gereift  

Spätlese, trocken, 14% 
Weingut Störrlein & Krenig Randersacker 

Flasche 0,75l   75,00 
zur Mitnahme  50,00

Großes Franken



Kulina"sche Vorschau

November 
Betriebsurlaub


02. November - 06. November


Mittwoch, 11. November (Martini)

frische Gänse bitte vorbestellen


Dezember 
1. und 2. Weihnachtsfeiertag mittags geöffnet


bitte rechtzeitig reservieren


Silvester

am Abend kleine feine Speisekarte


wir schließen um 22:00 Uhr


*****


Unsere Restaurant Öffungszeiten sind variabel 
immer aktuell auf unserer Internetseite,


Instagram und Facebook




Aperitif-Empfehlung 
Fiedler Secco mit Holunderblütensirup    5,80 
Hopferol Pils vom Faß mit Aperol     5,00

Suppen - Vorspeisen 
Leberknödelsuppe   6,50 

Kremsuppe vom Hokkaido Kürbis mit Lachs  7,50 
herbstliche Blattsalate mit Sonnenblumenkernen und Kirschtomaten   8,00 

Carpaccio vom Rehrücken mit Olivenöl und Zitrone mariniert   17,80 

Hauptgerichte 
Ofenfrisches Schäufele 

mit Sauerkraut und rohem Kloß  19,80 

Ochsenbacken in Spätburgunder geschmort 
auf Rahmwirsing mit Brezenknödel   24,80 

Kalbsleber mit Röstzwiebeln 
dazu Kartoffelbrei, Apfel und Salatteller   24,80 

Kalbschnitzel 
mit Kartoffelsalat und Endivien   25,80 

Rinderrücken vom Grill mit Kräuterbutter 
dazu Marktgemüse und Ofenkartoffel mit Sauerrahm   31,80 

Großer Pfannenrösti 
mit Rahmgemüse und Salatteller   17,80 

Fisch 
Frischer Matjes 

auf Speckbohnen mit Bratkartoffeln   19,00 

Sonderfüllung 
2025 Silvaner 

Konfirmationswein Magdalena & Moritz 
 QbA, trocken, 12% 

Max Müller 1, Volkach 
0,1l   5,80 - Schoppen 0,25l   7,80  

Flasche 0,75l   21,00

Bier der Jahreszeit 
Fränkisches Kerwabier vom Faß  0,25l  3,20 
Brauerei Hofmann      0,5l   4,50 
 

einfach herbstlich 
2025 Rotling 

QbA, feinfruchtig, 12% 
Bernd Hofmann, Ipsheim 

0,1l   5,50 - Schoppen 0,25l   7,50  
Flasche 0,75l   20,00 



Aischgründer Karpfen 
Aischgründer Karpfen in Butterschmalz gebacken 

mit Kartoffelsalat und Endivien   19,80 
also Pfefferkarpfen   21,00 

Aischgründer Karpfen „blau" aus dem Frankenweinsud mit Wurzelgemüse 
dazu Dampfkartoffeln und zerlassene Butter   22,80 

Karpfenfilet in Butter gebraten 
auf Apfel-Zwiebel-Gemüse mit Bamberger Hörnchen   21,80 

Für unsere kleinen Gäste 
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes   10,80 

Kleines Karpfenfilet mit Kartoffelsalat   14,80 
    

   
Nachtisch 

Creme Brulée mit hausgemachten Hagebutteneis  9,50 

Zwetschgenkompott mit hausgemachtem Vanilleeis  9,80 

„Drei in Einem“ 
Espresso - Willi naturtrüb - 1 Kugel Schokoladeneis   9,50 

Hausgemachtes Eis 
Vanille, Schokolade, Zwetschge, Hagebutte 

1. Kugel 4,00 (jede weitere 2,00) 

Allergien/Unverträglichkeiten

sprechen sie mit unserem Personal,


bzw. erhalten Sie auch gerne Einsicht in eine Liste an der Rezeption.

zum Karpfen 
2025 Scheurebe  

QbA, trocken, 12% 
Max Müller 1, Volkach 

0,1l   5,80 - Schoppen 0,25l   7,80  
Flasche 0,75l   21,00



Getränke 
Bier vom Faß		 	 	 0,25l	 0,5l	 

Hofmann Helles Landbier	 	 3,00	 4,20

Hofmann Hopfengold Pils	 	 3,50	 4,20 (0,4l)

Lagerbier aus dem Steinkrug		 3,00	 4,20

	 	 

Bier aus der Flasche		 	 	 0,5l

Alt Pahreser dunkel	 	 	 	 4,00

Hofmann Doppelbock		 	 	 4,00

Hofmann Hefeweizen		 	 	 4,00

Kapuziener Hefe leicht	 	 	 4,00

Kapuziener Hefe alkoholfrei	 	 	 4,00

Spalter Freiheit alkoholfrei	 	 	 3,60 (0,33)


Biermixgetränke	 	 	 0,25l	 0,5l

Radler	 	 	 	 	 2,90	 4,00

Russ`n Weizen		 	 	 	 4,80


Weinschorle	 	 	 	 0,25l	 0,5l

Frankenweinschorle	 	 	 5,50 	 7,20

Sommersprtizer	 	 	 5,00 	 6,80


Mineralwasser 	 	 0,25l	 0,75l

Franken Brunnen Spritzig	 	 3,00 	 6,20

Franken Brunnen Medium	 	 3,00	 6,20

Franken Brunnen Naturell	 	 3,00	 6,20


Saft & Schorle 	 	 0,2l	 0,4l

Apfelsaft	 	 	 	 3,00	 4,20

Orangensaft	 	 	 	 3,00	 4,20

Traubensaft	 	 	 	 3,00	 4,20

Johannisbeernektar	 	 	 3,00	 4,20

Schorle	 	 	 	 3,00	 4,20


Limonade	 	 	 	 0,2l	 0,4l

Tafelwasser	 	 	 	 	 3,50

Raspa (Orangenlimonade) 0,25l	 3,50

Silber (Zitronenlimonade)	 	 2,90

Coca Cola	 	 	 	 3,20

Coca Cola light	 	 	 3,20

Franken Brunnen Mexi	 	 2,90	 4,00

Schweppes Bitter Lemon	 	 3,50


Kaffee 
Espresso	 	 	 	 2,80

Doppelter Espresso	 	 	 4,00

Cappuccino	 	 	 	 4,00

Tasse Kaffee	 	 	 	 3,50


Spritziges/Aperitif 
	 	 

Fränkisch aus der Region	 	 	 

Edition Fiedler Franken Secco	   5,00

	 	 	 Flasche	 23,80

Bieriges 
Hopferol	 	 	 	   5,00


Klassiker 
Aperol Spritz	 	 	 	   7,80

Hugo	 	 	 	 	   7,80


Alkohlfrei 
Maxi Secco Zero 0,0, Max Müller 1	   5,00

	 	 	 Flasche	 23,80




Rotwein offen 
2022 Cuvée aus dem Holzfass, Edition Fiedler

QbA, trocken, 13%

Hofmann, Ipsheim	 

0,1l	 	 	 	 	   6,80

Schoppen 0,25l	 	 	   8,80 

Flasche 0,75l 		 	 	 23,80


Weißwein offen 
2025 Silvaner, Sonderfüllung

Konfirmationswein Magdalena & Moritz 
QbA, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

0,1l	 	 	 	 	   5,80

Schoppen 0,25l	 	 	   7,80 

Flasche 0,75l	  	 	 	 21,00


2025 Scheurebe

Kabinett, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

0,1l	 	 	 	 	   5,80

Schoppen 0,25l	 	 	   7,80

Flasche   0,75l 	 	 	 21,00


2025 Müller-Thurgau, Ipsheimer Burgberg

QbA, trocken, 11,5%

Herbert & Thomas Düll, Ipsheim	 

0,1l	 	 	 	 	   3,50

Schoppen 0,25l	 	 	   5,50 

Flasche 1l	  	 	 	 19,00


2025 Bacchus, Ipsheimer Burgberg

QbA, halbtrocken, 12%

Herbert & Thomas Düll, Ipsheim	 

0,1l	 	 	 	 	   3,70

Schoppen 0,25l	 	 	   5.70 

Flasche 1l	  	 	 	 20,00


2025 Scheurebe

Kabinett, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

0,1l	 	 	 	 	   5,80

Schoppen 0,25l	 	 	   7,80

Flasche   0,75l 	 	 	 21,00


2024 Riesling 
QbA, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

0,1l	 	 	 	 	   6,50

Schoppen 0,25l	 	 	   8,50 

Flasche 0,75l	  	 	 	 23,00


Rosé offen 
2025 Rosé

QbA, trocken, 11%

Max Müller 1, Volkach

0,1l	 	 	 	 	   5,50

Schoppen 0,25l	 	 	   7,50	 

Flasche 0,75l	  	 	 	 20,00




Weißwein 
Neues Franken 

2025 Silvaner, Sonderfüllung

Konfirmationswein Magdalena & Moritz 
QbA, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

Flasche 0,75l	  	 	 	 21,00


2025 Müller-Thurgau, Ipsheimer Burgberg

QbA, trocken, 11,5%

Herbert & Thomas Düll, Ipsheim	 

Flasche 1l	  	 	 	 19,00


2025 Bacchus, Ipsheimer Burgberg

QbA, halbtrocken, 12%

Herbert & Thomas Düll, Ipsheim	 

Flasche 1l	  	 	 	 20,00


2024 Riesling 

QbA, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

Flasche 0,75l	  	 	 	 23,00


2025 Scheurebe

Kabinett, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach	 

Flasche 0,75l 		 	 	 21,00


2025 Silvaner,  
Konfirmationswein Magdalena & Moritz 
QbA, trocken, 12%

Max Müller 1, Volkach

Flasche 0,75l	  	 	 	 21,00


Klassisches Franken 
2024 Sauvignon Blanc, Randersacker

QbA, trocken, 13%

Störrlein & Krenig, Randersacker

Flasche 0,75l	 	 	 	 27,00


2025 Riesling Randersacker Teufelskeller

Kabinett, trocken, 12,5%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Bocksbeutel 0,75l	  	 	 29,00


2022 Weißer Burgunder vom Marsberg TRIAS

Kabinett, trocken, 12%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Flasche 0,75l	  	 	 	 33,00


Großes Franken 
2019 Weissburgunder im Holzfaß gereift

Sommeracher Katzenkopf, trocken, 13%

Max Müller 1, Volkach	 

Flasche 0,75l	  	 	 	 48,00


2016 Silvaner Großes Gewächs

Randersacker Sonnenstuhl "Unterm Turm"

QBA, trocken, 13%


Roséwein & Rotling 
Neues Franken 

2025 Rose

QbA, trocken, 11%

Max Müller 1, Volkach

Flasche 0,75l	  	 	 	 20,00


2025 Rotling

QbA, feinfruchtig, 12%

Hofmann, Ipsheim

Flasche 0,75l	  	 	 	 20,00



Rotwein 
Klassisches Franken 

2022 Cuvée aus dem Holzfass, Edition Fiedler

QbA, trocken, 13%

Hofmann, Ipsheim	 

Flasche 0,75l 		 	 	 23,80


2023 Pinot

QbA, trocken, 13,5%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Flasche 0,75l 		 	 	 26,00


Großes Franken 
2019 Frühburgunder "FR" Pare Grapes

Randersacker Marsberg

QbA, trocken, 14%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Flasche 0,75ll	  	 	 	 56,00


2018 Burg Hoheneck Cabernet Sauvignon

QbA, trocken, 14,5%

Hofmann Ipsheim

Flasche 0,75l	 	 	 	 60,00


2009 Pinot Noir Editon Moritz

QbA, trocken, 12,5%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Flasche 0,75ll	  	 	 	 65,00


2018 Ickelheimer Schloßberg Merlot 
QbA, trocken, 14,5%

Hofmann, Ipsheim

Flasche 0,75l	 	 	 	 89,00


Dessertwein 
Großes Franken 

2016 Silvaner Randersacker Sonnenstuhl

Beerenauslese, edelsüß, 8%

Störrlein & Krenig, Randersacker	 

Flasche 0,375l		 	 	 45,00




Fränkische Destillate 
unsere Hausbrände 		 	 2cl


Fiedler`s Roßkur Zwetschgenbrand	 3,80

Fiedler`s naturtrübe Zwetschge	 3,80

Fiedler`s naturtrübe Williams Birne	 3,80

Fiedler`s Williams Birne	 	 3,80

Fiedler`s Kirschbrand	 	 	 4,00

Fiedler`s Quittenbrand	 	 4,00

Fiedler`s Mirabellenbrand	 	 4,00

Fiedler`s Schlehenbrand	 	 4,00


Rosenhut Brände aus Franken	 2cl

Aprikose	 	 	 	 6,00

Trester		 	 	 	 6,00

Apfelbrand aus dem Holzfaß	 	 7,80

Alte Zwetschge aus dem Holzfaß	 7,80


Rosenhut Geist aus Franken 2cl

Haselnuß	 	 	 	 6,50

Himbeer	 	 	 	 5,80

Holunderblüte		 	 	 5,50

Ingwer		 	 	 	 5,00

Kaffee	 	 	 	 	 5,00

Kümmel	 	 	 	 5,00


Rosenhut Raritäten 	 	 2cl

Weinbrand Ernte 2000	 	 5,00

Bierbrand	 	 	             6,80

Bierbrand aus dem Holzfaß	 	 7,80


Internationale Destillate 
Scotch Whisky	  	 	 2cl


Johnie Walker Black 12 Years 	 4,00

Chevas Regal 12 Years	 	 5,80


Irish Whiskey		 	 	 2cl

Jameson	 	 	 	 4,50

Redbreast 12 Years	 	 	 5,00


Bourbon Whiskey	 	 	 2cl

Jack Daniels No. 7	 	             4,50

Four Roses Single Barrel	 	 4,80

Wild Turkey 12 Years	 	 	 4,80

Woodford Reserve Destiller’s Select	9,80


Canadian Whiskey	 	 	 2cl

Canadian Club 6 Years	 	 4,80

Canadian Club 15 Years	 	 5,80

Crown Royal 12 Years	 	 5,80


	 

Weinbrand	 	 	 	 2cl


Asbach Uralt	 	 	 	 3,20


Cognac	 	 	 	 2cl

Frapin VSOP	 	 	 	 5,80

Rèmy Martin Club	 	 	 9,00

Rèmy Martin Coeur de Cognac       11,00

Hennessy Fine de Cognac	 	 9,00

Hennessy XO	 	 	           15,00


Armagnac	 	 	 	 2cl

J. Dupeyron Napoléon Very Old	 5,00


Calvados	 	 	 	 2cl

Pâpidoux 15 Jahre	 	 	 6,80

Château du Breuil XO 20 Jahre	 8,00


Brandy	 	 	 	 2cl

Carlos 1	 	 	 	 5,00

Cran Duque D’Alba	 	 	 5,00


Rum	 	 	 	 	 2cl

Pampero Aniversaria (Venezuela)	 9,00

Ron Zacapa 23 Jahre (Guatemala)  11,80


Aquavit	 	 	 	 2cl

Malteserkreuz		 	 	 3,50

Linie Aquavit	 	 	 	 3,80


Likör	 	 	 	 	 2cl

Eierlikör	 	 	 	 3,50

Amaretto di Saronno	 	 	 3,50


          Balleys	 	 	 	          3,50	 	 

Fränkischer Liköre nach Jahreszeit	 3,80




Qualität ist uns sehr wichtig 
Es gibt kaum etwas auf dieser Welt,  

nicht irgend jemand etwas schlechter machen  
billiger verkaufen könnte 

Eine Weisheit, die uns sehr am Herzen liegt,  
und sich durch unsere Speise- wie auch Getränkekarte zieht. 

Wir legen deshalb schon beim Einkauf und der Auswahl unserer Lieferanten größten Wert auf Qualität, 
sowie auf Produkte, welche unsere Region zu bieten hat um lange Lieferwege zu vermeiden.  

Milchprodukte: Milchhof Ströbel, Trautskirchen 
Eier: Geflügelhof Hofmann, Obersteinbach 

Fleisch und Wurstwaren: Metzgerei Schürmer, Ipsheim 
Obst und Gemüse: Obstkorb, Neustadt an der Aisch 

Brot und Gebäck: Backstube Merkel, Ipsheim 
Karpfen: Paul Wehr, Klausaurach 

Spargel: Morgentau Hofladen Kreß, Münchaurach 
Bier und Getränke: Privatbrauerei Hofmann, Pahres 

Grundnahrungsmittel: Vierlande, Neustadt an der Aisch 
Fisch und Fleisch: Delta, Hamburg 

Allergenkennzeichnung 
Liebe Allergiker, sprechen sie uns einfach an. 

Da wir frisch kochen und wir die Zubereitung weitgehenst erst nach Ihrer Bestellung beginnen, 
ist es uns möglich viele Gerichte entsprechend für Sie zu servieren. 

Moderne Zeiten oder Web 2.0 
„Immer informiert sein was im Landgasthof Fiedler los ist“ 

Wir versuchen unsere Internetseite 
www.landgasthof-fiedler.de 

immer auf dem aktuellen Stand zu halten 
Öffnungszeiten, die aktuelle Speisekarte oder Veranstaltungen können Sie dort jederzeit abrufen 

Außerdem sind wir auch auf Instagram  
landgasthof_fiedler 

und Facebook 
Landgasthof Fiedler 

vertreten. 
Wir freuen uns Sie auch dort als Folower gewinnen zu können. 

Öffnungszeiten & Reservierung 
Unser aktuellen Öffnungszeiten varieren 

welche wir aber wöchtentlich auf unserer Internetseite 
sowie Instagram und Facebook einstellen 

Informieren Sie sich vorab, bzw. freuen wir uns 
wenn Sie unser Online-Tischreservierung auf unserer Internetseite nutzen. 

Kritik  
...können wir vertragen und sind auch offen für Verbesserungsvorschläge. 

Mancher braucht es diese im großen weiten Netz zu präsentieren, aber das bringt uns nicht weiter. 
Wir sind eine kleine Wirtsfamilie mit der man reden kann. 

Es ist nicht immer alles möglich, da jeder sein Konzept hat, welches auch akzeptiert werden soll. 

Das möchten wir 

 unseren Gästen 

   gerne sagen

http://www.landgasthof-fiedler.de

